pro planche

Pflege - und Bedienungstipps fur ,pro planche” Schneidbretter

Reinigung

Unsere  Produkte  werden vor dem
Verpacken in einer  Spulmaschine
gereinigt. Wir empfehlen jedoch trotzdem

eine zusatzliche Reinigung vor dem ersten
Celbrauch.

Schneidbretter von ,pro planche” kédnnen
ohne Bedenken in der
Geschirrsptlmaschine  gereinigt  werden.

Durch die Eigenschaft der
Warmespeicherung werden die
Schneidbretter zugleich optimal
getrocknet und  mUssen nicht  wie

Schneidbretter aus Kunststoff handisch
nachgetrocknet werden. Natorlich st
auch eine Reinigung per Handwdasche
moglich.  Achte  darauf, dass die
Schneidbretter nach  der Reinigung
komplett abgetrocknet werden.

Fleckenbildung und Pflege

Durch die dunkle Farbe der
Schneidbretter kdnnen, z.B. bei
kalkhaltigem Wasser, weibe Flecken auf
der Oberflache entstehen. Durch das
Einreiben, zB. mit ecinem pflanzlichen
Speisedl, wird dieser Fleckenbildung
entgegengewirkt und deine
Schneidbretter behalten ihre schwarze
Farbe.

Verschleib der Schneidbretter

Dic Harte der bretter ist besonders
messerschonend. Das heibt, dass im
GCegensatz zu Schneidbrettern aus Glas,
etc. deine Kuchenmesser nicht schnell
stumpf werden. In den Schneidbrettern
zeichnen sich Schnitte ab - dies ist normal
und unbedenklich. Sollte es zu Abrieb auf
den Schneidbrettern kommen, empfehlen
wir eine grondliche Reinigung mit einem
rauen Kochenschwamm.

Auch ein Abschleifen der Schneidbretter
ist bedenkenlos moglich, danach sehen
die Schneidbretter aus wie neul
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Feuchtigkeit und Verbiegung

Durch die besonderen Materialien und
das spezielle Fertigungsverfahren sind
unsere Schneidbretter sehr
widerstandsfest. Restfeuchte oder nicht
vollstandig abgetrocknete
Schneidbretter  kdnnen  jedoch  unter
gewissen Umsténden zu einer leichten
Verbiegung fohren. Achte deswegen
darauf, dass die Schneidbretter gut
getrocknet werden, bevor du sie flach
licgend in der Schublade verstaust. Sollte
eines deiner Schneidbretter  jedoch
trotzdem verbogen werden, kann dieser
Effekt aber auch genutzt werden, um das
Schneidbrett wieder gerade zu biegen.
Befeuchte dafur die konkave Seite und
lege das Schneidbrett Uber Nacht mit der
feuchten Seite nach unten auf eine
gerade Oberflache wie zum Beispiel die
Kuochenarbeitsplatte.

beidseitige Verwendung

Die Schneidbretter konnen auf beiden
Seiten verwendet werden. Unser Tipp:
Verwende eine Seite for Schnitttatigkeiten
in der Kiche und die zweite Seite fur das
Anrichten von Speisen. Somit hast du Uber
einen langen Zeitraum eine schone, nicht
zerkratzte Oberflache.

Verwendung bei  anspruchsvollen
Schnitttatigkeiten

Aus Gronden der Nachhaltigkeit werden
unsere pro planche Schneidbretter nicht
mit Gummifoben oder anderen

Anfirutschelementen ausgestattet.

Profitiopp von  Sternekdchen: For  einen
perfekten Halt wird empfohlen
Geschirrtuch  als  Unterlage  zwischen
Schneidbrett  und  Arbeitsplatte  zu
verwenden.

e Bitte recycle mich - ich kdnnte dein ndchstes Schneidbrett sein



